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Zeptame se na
W nejkrasnéjsi darek...

A poprejeme
si krasny Novy Rok.
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Fotografie: Viktor Dvora
Celek: Aneta Jindrova
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Zima je ve vzduchu.
S jakou sladkosti do naSich predstav probleskuji vanocni svétylka, trhy, snih...
¢i v mem pripadé ukrakovany havran, Snuptychl,
do kterého zas budu kvdli tém podélanym rymam kychat jak z kanonu.
Diky, zimo.
Odvedla jsi dobrou praci!
Dnes rano, kdy vsichni zase po delSi dobé usedneme do Skolnich lavic,
jsem se probudila s tuze zviastnim pocitem v utrobach
- ne, nebylo to téma ohnivyma kfidylkama,
do kterych mé uvrtala jedna znama.
Ne, za timhle zviastnim pocitem stélo néco jiného,
a sice Ze po tolika dlouhych letech,
kdy jsem se mohla prochazet po utulnych,
( @ pékné vypulirovanych - dobra prace, pane rediteli ! )

chodbach Sportovky, jsem v sobé nahle pocitila touhu zvednout kotvy.
A Vas asi napadne, Ze to bude vstiicnovym,
dobrodruznem naséaklym vodam. Inu,
to bude zaleZet na téch nahofe,
ktefi veli pfijmacimu fizeni, a j@ mam bohuZel poci,
Ze by se jim taky moje zndmky z pfedeslych rokd nemusely libit.
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Posledni tyden pied vanocnimi prazdinami pravé odstartoval,
ale rada bych se s Vami podélila o jeden bonbdnek.
Jestli se probijete do prvaku
( poté, co Vas vase vila vystavila véemoZnym prikofim a psychickym demolicim ),
nemyslete si, Ze jste jako néjaky inteligent zavesil latku poméerne nizko,
ale pamatujte:
Jesté porad nejste cool.

Vic Vam zatim prozradit nemuzu.

Vratte se ke svym Zivotum a vemte rozum do hrsti
- protoZe ja toho moc nepobrala,

ale nebojte, dalsi perly vysypu z rukavu co nevidét!

X Y., 1F A

Pripravila: Aneta Jindrova
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4 TR ASEKA WA D TEKA
A NG T SKOEE

Kdyz se fekne 6. Prosinec, hned se kazdemu vybavi Mikulas.
Rok co rok chodi dospéli, nebo déti po vesnickach i v méstech,
aby tuto tradici, ktera je znama jiZ radu let, udrzeli.
Byva zvykem, Ze Mikula$ nadéluje a Cert nadéluje podle toho,
jak jsou déti nedobreé.
Tak i v nasi Skole jsme se dali na to, pfipomenout véem teém,
dobrotam, co proto.
,My devataci” jako kaZdy rok se pro ty mladsi spoluZaky obétujeme a délame Certy,
Mikulase a andély.
Letos se nas sedlo pfes 20 Certu, 5 andélu a jednoho Mikulase.
Z toho je jasné, Ze prvni stupen spustil i néjakou tu slzicku a kdovi co jesté néco.
Meéli jsme z toho pocit, Ze | mala radost dokaZe udélat ze vdeho kouzlo bliZicich se Vanoc,
a | kdyZ méli déti na krajicku, védéli jsme, Ze ten povyk za chvili pomine.
Dobry pocit, Ze si na chvilku uvédomili, Ze majl byt hodné.
Nakonec by jsme chtéli fict, Ze to vabec neni $patny napad,
kdyZ se ve Skolach tato tradice dodrZuje, i kdyZ certi by tu méﬁli ng_gg?qy den.

Pripravily: Eliska Rychtrmocova a
Daniela Zbrankova
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Fotografie: Viktor Dvorak
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Jaky byl tvij nejkrasnéjsi darek, :
co jsi dostal k Vanoctim? /

Natalie Kubisova 9.C s 48,
Morce ,;_, : >

-

David Uhricek 9.C Kamila Hiadikova 9.A
Snowboard Kolo

Romana Mazacova 9.C ’ T
e Karolina Mlynkové 9.A
Notebook a kralicek Kralicek

Mgr. Galuskovéa e g
) w David Hefmanek 9.A
Mrkaci panenka jménem Magdalenka NGlEbaok

Gébina Hluskova 8.C
Mobil

Pripravila: Patricie MichaloviCové :




Vanilkové rohlicky

Ingredience:

Hladka moukal| 250 g
Maslo 200 g

Milete liskové ofechy 100 g
Mouckovy cukr 70 g

Postup pripravy receptu:

Ve zpracujeme na tésto. -
Ihned délame rohlicky - nedavame uleZet do chladnicky!

(tésto pak ztuhne a lame se).

Z tésta vyvalujeme tenci valecky,

které nakrajime a stacime do tvaru rohlicku.

Nedélejte valeCky prilis tenke,

protoZe jsou rohlicky po upeceni velmi kiehké, polamaly by se.
Peceme (horkovzduchem) na 200°C asi 10min,

ale hodné zaleZi na velikosti a sile rohlicku.

Okraj by mél byt lehce do ruzova.

Jeste vlazné obalime v mouckovém cukru

(s vanilk.cukrem pro vani).




Linecké Cukrovi

Ingredience:

500 g hladké mouky

300 g masla

200 g mouckového cukru

2 Zloutky

1/2 vanilkového lusku

kura z jednoho citrénu
marmelada

mouckovy cukr na posypani

Postup pripravy receptu:

Nejprve smichame mouku a mouckovy cukr,
pridame vanilku, citrénovou kuru,

nakonec Zloutky a mime zméklé maslo.

Rucné vypracujeme vilacné tésto,

které nechame pres noc v lednicce odpocinout.

Tésto si vyvalime na 2 - 3 mm plat,

vykrajujeme tvary a pe¢eme na 180 stuprit cca 7 min.
Vychladlé pomazeme marmeladou,

slepime a posypeme mouckovym cukrem.

Nechame 14 dni odlezet.

Pripravily: Eliska Rychtrmocova a Daniela Zbrankova
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Verbum Caro ( Latinsky )

Merry Christmas ( Angli¢tina )
Nollaig Shona ( Irsky )

Buon Natale ( Italsky )

Boldog Karacsonyt ( Madarsky )
Frohe Weihnachten ( Némecky )
Wesoftych Swiat ( Polsky )

IFeliz Navidad ( Spanélsky )
Joyeux Noél ( Francouzsky )

Hyvéaéa Joulua ( Finsky )

Pripravila: Patricie MichaloviCova
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TICHA NOC

Ticha noc, svata noc

Jala lid v blahy Klid.

Dvé jen srdci tu v Betléme bli,
hvezdy pri svitu u jesli dli,

v nichZ malé détatko spiiii,

v nichz malé detatko spi.

Ticha noc, svata noc!

Co andél vypravel,

prisel s jasnosti v pastyrtv stan,

zni Jiz z vysosti, z vsech zeme stran:

Vam je dnes spasitel dan prisel Kristus pan.
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ROLNICKY

Rolnicky, rolnicky kdo pak vam dal hlas,kasSparek malicky nebo déda mraz.
Rolnicky, rolnicky co to zvoni v nich maminciny pisnicky Vanoce a smich.
Slava uz je snih, jedem na sanich kluci kri¢i zvonek zni jenom tata ztichnul.
Kouka na syna, usi napina co to slysi v rolnickach, na co vzpomina.
rolnicky, rolnicky co to zvoni v nich maminciny pisnicky vanoce a snih.
Zvonky détskych let,rozezvonte svét tém co uz jsou dospéli,at je znova pét.
Zvonte z lehynka staci chvilinka,vzpominka jak rolnicky,v srdci zacinka.

Ref: Rolnicky, rolnicky kdopak vam dal hlas kaSparek malicky nebo déda mraz.
Rolnicky, rolni¢ky co to zvoni v nich maminciny pisnicky Vanoce a smich.

Pripravily: Daniela Zbrarikova a Eliska Rychtrmocova
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-Na véanocni stromecek povésime zvonecek. -
A azZ svicky zaplanou, srdc& spolu zustanou.
Hodné Stésti, zdravi a lasky nejen o Vanocich, =

Preji redaktori $kolniho _

éasopisu Pod lavici.

©ZS SPORTOVNI 2012
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